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BEYOND CAPTURE

BEHIND THE SCENES
TRIENNALE 2022

PHOXXI

AKTUELLE AUSSTELLUNGEN IN DEN DEICHTORHALLEN

LINGUINI MIT SARDELLEN-RAHM
Eigelb, Haselnuss, Zitrone und Jahrgangs-Anchovis _______ 15

SPAGHETTI MIT BOLOGNESE-RAGOUT
vom Rind mit Pancetta, grünem Pfeffer und Parmesan _______ 14,5

PENNE ARRABIATA mit Tomatensugo,
Peperoncini, Kräutern und Knoblauchbröseln _______ 13

STEINPILZRAVIOLI
mit Nussbutter, Pilzfond und Pecorino _______ 14

v

PA S TA

KÄSEAUSWAHL

MIT CHUTNEY UND NÜSSEN
1 SORTE _______ 8
3 SORTEN _______ 12
5 SORTEN _______ 16,5

GESCHMOLZENER GORGONZOLA
mit Croûtons _______ 9

PANNA COTTA mit Vanille und Erdbeermark _______ 8

BANOFFEE mit Banane, Karamellsauce,
Frischkäsemousse und Sablet _______ 7

TAGESSORBET mit Cremant _______ 6

ESPRESSO AFFOGATO _______ 5

AFTER-DINNER-DRINKS ein Dessert zum trinken
Fragt uns…

KUCHEN & TARTLETTES
verschiedene Sorten

v

K Ä S E U N D D E S S E R T S

Für Allergene fragen Sie bitte unser Personalveganv berlinerbahnhof.com

CEASAR’S SALAD mit Parmesan, Ei, Croutons
und „Alici marinate“ _______ 14

COUSCOUS-SALAT mit Melone, Paprika,
Pinien- und Sonnenblumenkernen _______ 11,5

BLATTSALATE
mit Vinaigrette, Tomate und Balsamico-Gemüse _______ 8,5

MIT SCHAFSKÄSE _______ + 4
MIT ZIEGENKÄSETALER _______ + 5
MIT SCHWEIZER GRUYÈRE _______ + 4,5

v

v

belegt mit

KÜRBISKERN-FRISCHKÄSE mit Bärlauch _______ 3

PEPPERONATA mit getrockneter Tomate _______ 4,5

SCHWEIZER BERGKÄSE mit Walnuss _______ 4

BEINSCHINKEN mit frischem Meerrettich _______ 4

BEIZLACHS mit Creme Fraîche _______ 4,5

MATJES mit eingelegten Zwiebeln _______ 4

RINDERTATAR mit Kapern _______ 5,5

SCHNITTLAUCHBROT mit Salzbutter _______ 3

ZUFALLSAUSWAHL
3 Brote – auch vegetarisch _______ 8

TAGESBROT Fragt uns…

HAMBURGER WEISSWURST

KALBSWEISSWURST MIT KERBEL, ESTRAGON
UND GANZ WENIG HERING
Kräuterkartoffelsalat und Meerrettichsenf _______ 11,5

v

GURKEN-JOGHURTSUPPE
mit Beizlachstatar _______ 8,5

CAPONATA Aubergine und Paprika
mit Rosinen, Pinienkernen und Mandeln _______ 13,5

BURRATA
mit marinierten Tomaten und Basilikum _______ 14,5

GEBEIZTER LACHS mit Fenchel
Oliven und Safran-Zitronen-Aioli _______ 16,5

PARMESAN-KALBSFRIKADELLE
mit Sellerie-Aprikosensalat, Haselnüssen und Tomatenpesto _______ 13,50

v

S A L AT E

V O R S P E I S E N K L E I N E B R O T E

OLIVEN eingelegte grüne & schwarze Oliven _______ 4

CORNICHONS & KAPERNÄPFEL _______ 5

PEPPERONI & GETROCKNETE TOMATEN _______ 6

BROT MIT OLIVENÖL _______ 2,5

K L E I N Z U M W E I N

B E R L I N E R B A H N H O F
S P E I S E N U N D G E T R Ä N K E

Alle Preise in Euro


