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B E R L I N E R B A H N H O F
S P E I S E N U N D G E T R Ä N K E

HASELNUSSBROT belegt mit Kalbs ‘Tatar’,
eingelegten Pilzen, Mayonnaise, Johannisbeeren, Zwiebelringe _______ 13,5

GRAUBROT belegt mit Rinderpastrami, Apfel-Sauerkraut,
gratiniertem Cheddar, Rettich _______ 12

SPAGHETTI-BOLOGNESE VOM GALLOWAY-RIND
mit grünem Pfeffer, Staudensellerie, Parmesan _______ 13

BROT, OLIVENÖL, KRÄUTERQUARK _______ 3

EINGELEGTE OLIVEN
Mandeln, Kräuter, Chili, Zitrone _______ 3,6

TRAMEZZINI
Rote Bete-Hummus _______ 3
Bärlauchcreme _______ 3
Räucherfischcreme _______ 4
Salamicreme _______ 4

‘SCOTCH EGG’ – GEBACKENES EI paniert in
Bohnen-Kräutermantel _______ 4,5
Rind-Schwein-Mantel _______ 5

mit Tomaten-Paprika-Dip

SCHOKOLADENPUDDING mit Ingwer, Rum
und Kokosbrownie _______ 6

ERDBEERSORBET mit Waldmeisterbowle
und Haferkeks _______ 5

KUCHEN & TARTELETTS
Verschiedene Sorten

QUARKMOUSSE mit Zitronenthymian _______ 7
Kirschkompott und Mandeln

ROGGENBROT belegt mit Tomaten, Quark,
Salzbutter, eingelegten Zwiebeln _______ 7,40

DINKELBROT belegt mit Eiersalat, Puy-Linsen,
Currymayo, Cashewnüsse, Petersilie _______ 10

‘WELSH RAREBITE’ – SAUERTEIGBROT gratiniert mit
Cheddar-Bier-Senf-Creme dazu eingelgtes Gemüse _______ 8,6

TOMATEN AUS DER BLOMSCHEN WILDNIS MIT BURRATA
und Bärlauch _______ 14,5

PASTA
mit Pesto, Basilikum, Petersilie, Pecorino,
Pinienkerne _______ 12

GEREIFTER SCHWEIZER KÄSE mit Trüffelhonig
KÜMMELKNÄCKE _______ 12

KÄSEAUSWAHL Camembert I Kobunder Kuh I Blaue Kornblume
Holsteiner Garten I Pyrenées brebis
MIT CHUTNEY, NÜSSE, BROT

1 SORTE _______ 7
3 SORTEN _______ 12
5 SORTEN _______ 15

SCHWARZBROT belegt mit
Sherry- , Senf-Matjes, Radieschen, Zwiebeln,
Kapern, Kresse _______ 10,50

HARTWEIZENBROT belegt mit Traditionslachs,
Meerrettichcreme, eingelegte Gurke, Dill,
Johannisbeeren _______ 12

SAUERTEIGBROT belegt mit
gebackenem Schollenfilet, Nordseekrabben,
Sauce Tatar _______ 14

SALT & PEPPER SQUID
frittierter Calamari, Zitronenaioli _______ 9,40

PASTA
mit Sardellen-Rahm, Eigelb, Haselnuss
und Jahrgangs-Anchovis _______ 14

KÜRBISKERNBROT belegt mit Kartoffelsalat,
Kapuzinerkresse, eingelegten Zwiebeln, Liebstöckelmayo _______ 7,6

ROGGENBROT belegt mit Avocado, Algensalat,
Bohnen, Ingwer, Sesamcrème _______ 9,2

HASELNUSSBROT belegt mit Rote Beete Tatar,
gebratenen Pilzen, Kapern, Senfbutter, Schnittlauch _______ 8,7

BLUMENKOHLSUPPE
mit Ingwer und Mandeln _______ 5

SALAT MIT GARTENKRÄUTERN & GRÜNEN BLÄTTERN
Gurken-Sellerie-Gin-Marinade
Kürbis-& Sonnenblumenkerne _______ 9,5

PASTA
mitTomaten, Chili, Oliven
und Knoblauch-Kräuter-Brösel _______ 10,5
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Gemüse, Sprossen, Ingwer
Chili, Sesam, Limone,
Mie-Nudeln, Seetang,

TOFU _______ 9

OMELETTE _______ 8

GARNELE _______ 12

ENTE _______ 10,5




